Bergamotka zlocista - gruszka zapomniana

Bergamotka ztocista to odmiana gruszek o nieznanym rodowodzie, ale
opisywana juz w potowie XVIII w. Obecnie trudno dostepna, ale poszukiwana

ze wzgledu na walory smakowe i powrdt kulinariéw do starych tradycji.

Nazwa bergamotka czesto mylona jest z bergamotg, gatunkiem pomaranczy
Citrus bergamium, z ktérej wyrabiany jest olejek stuzacy do aromatyzowania

herbat Earl Grey.

Drzewo gruszowe ro$nie dosS¢ duze, tworzac gesta korone w Kksztalcie

szerokiego stozka.
Jest wystarczajaco wytrzymata na mroz i mato podatna na parcha gruszy.

Cho¢ plonuje nieregularnie, to plonowanie ma dobre, a niekiedy wrecz

bardzo obfite.



Owoce bergamotki sg mate, o wadze okoto 60 - 90 g, ksztattu kulistego lub
lekko sptaszczonego na $rednio dtugich szyputkach. Kolor skorki jest
odzwierciedleniem nazwy i jest ztocisty, czyli zéttawo-zielony, ale gruszka

prawie cata jest pokryta gtadkim ztotym ordzawieniem.

Dos$¢ soczysty migzsz, biaty lub kremowobiaty, ma smak kwaskowato-stodKki,

wyczuwa sie korzenny posmak.

Do zbioru nadaje sie w trzeciej dekadzie sierpnia lub w pierwszej potowie
wrzes$nia. Dojrzato$¢ konsumpcyjng utrzymuje do dwdéch tygodni po zbiorze.
Owoce s3 przeznaczenia deserowego, ale mozna takze przetwarzac¢ - nadajg
sie na kompoty, susz oraz jest szczegblnie polecana do tworzenia marynat

octowych.
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