KARTA OCENY PODMIOTOW NA SZLAK

,SWIETOKRZYSKA KUZNIA SMAKOW”

I. DANE PODMIOTU

Zatgcznik nr 2

Nazwa podmiotu

Adres podmiotu

Rodzaj prowadzonej dziatalnosci

Il. KRYTERIA OCENY | PUNKTACIA

L.p. Kryteria oceny Punktacja
TAK | NIE | Punktacja
(1) | (0) | cztonkow
zespotu
123
Ocena ogdlna / Cze$¢ A
(Dotyczaca wszystkich podmiotow)
1. Czy podmiot posiada zewnetrzny szyld reklamowy z nazwg | TAK | NIE
prowadzonej dziatalnosci @ | (0)
2. Czy zewnetrzny szyld reklamowy umieszczony jest w TAK | NIE
widocznym dla klienta miejscu @ | (0)
3. Czy podmiot posiada materiaty reklamowe (ulotki, foldery TAK | NIE
etc.) dotyczace prowadzonej dziatalnosci w zakresie @) | (0)
produktu tradycyjnego/ lokalnego
4. Czy podmiot posiada wtasng strone internetowg lub TAK | NIE
promuje w mediach spotecznosciowych sprzedaz produktow
tradycyjnych /lokalnych (1) | (0)
5. Czy otoczenie obiektu jest estetyczne iczyste TAK | NIE
(1) | (0)




6. | Czy wnetrze obiektu jest estetyczne i czyste TAK | NIE
(1) | (0)

7. | Czy podmiot posiada w miejscu sprzedazy wyeksponowane | TAK | NIE
dyplomy/ certyfikaty za udziat w konkursach na produkt 1) | (0)
tradycyjny, certyfikaty branzowe etc.

8. | Czy podmiot posiada minimum 1 produkt tradycyjny TAK | NIE

(1) | (0)

9. | Czy podmiot posiada 2 i wiecej produktéw tradycyjnych TAK | NIE

(1) | (0)

10. | Czy produkt/y sa sprzedawane w miejscu wytworzenia TAK | NIE
(sklep przy gospodarstwie, przy przetworni, wydzielone 1) | (0)
miejsce, etc.)

11. | Czy produkt/y sg dostepne w sprzedazy w innych miejscach/ | TAK | NIE
sklepach oferujgcych zywnos¢ tradycyjng/ regionalng/ 1) | (0)
ekologiczng lub dostepne sg w sprzedazy internetowej

12. | Czy surowce wykorzystywane do wytwarzania produktu/éw | TAK | NIE
pochodzg z wtasnej uprawy/ hodowli 1) | (0)

13. | Czy surowce wykorzystywane do wytwarzania produktu/éw | TAK | NIE
pochodzg od lokalnych producentéw tj. rolnikow, 1) | (0)
przetworcow, etc. (nie dotyczy hurtowni)

14. | Czy surowce wykorzystywane do wytwarzania produktu/éw | TAK | NIE
pochodzg z upraw ekologicznych (1) | (0)

15. | Czy produkt/y wytwarzany jest w tradycyjny sposéb z TAK | NIE
wykorzystaniem naturalnych surowcow — lustracja miejsca (1) (0)
wytwarzania oraz opis procesu wytwarzania i sktad
produktu/éw do wgladu

16. | Czy produkt/y sg prawidtowo oznakowane zgodnie ze TAK | NIE
znakowaniem artykutéw rolno-spozywczych (1) (0)

17. | Ocena jakosci produktu/éw (smak, wyglad) TAK | NIE

(1) | (0)

Suma:

Uwagi:




lll. PODSUMOWANIE Il ETAPU CERTYFIKACII

Ocena podmiotu

Punktacja cztonkéw Zespotu Minimalna ilo$¢ punktow

1. 2. 3.

Uzyskana ilos¢ punktow *

Zakwalifikowano/ nie zakwalifikowano

* Uzyskana ilos¢ punktéw = suma ilosci punktéw poszczegdlnych cztonkdw Zespotu
ilos¢ cztonkdw Zespotu

Imie i nazwisko cztonka Zespotu: Podpis cztonka Zespotu:

Miejsce i data wypetnienia karty oceny




