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Cebula (Allium cepa L.) - zwyczajowa nazwa warzywa, nalezacego do rodziny amarylkowatych.
Prawidtowa nazwa botaniczna to czosnek cebula, poniewaz jest to gatunek nalezacy do rodzaju
czosnek, jednak w uzyciu powszechnie stosuje sie nazwe - cebula. Inne uzywane nazwy to: cebula
ogrodowa, cebula zwyczajna, dymka, skulibaba.

Cebula jest rosling pochodzacg z klimatu umiarkowanego, gdzie do prawidtowego skietkowania
nasion potrzebuje ok. 20°C. Ponadto jest wrazliwa na deficyt wody w glebie, z uwagi na stabo
rozwiniety system korzeniowy, dlatego najlepiej uprawia¢ ja na glebach wilgotnych, ale nie
podmoktych. Stanowisko pod uprawe cebuli powinno by¢ stoneczne i ostoniete od wiatrow, gleba
prochniczna, zasobna w sktadniki pokarmowe, pH gleby to 6,5-7,0. Uprawa w gruncie nie wczesniej
niz w drugim roku po zastosowaniu obornika.

Cebule uprawia sie gtownie z nasion, ale réwniez z cebulek tzw. dymki.



cebula czerwona cebula czerwona - przekréj

cebula stodka cebula zwyczajna

Do uprawy mozemy wybierac cebule o zabarwieniu tuski biate, zotte, czerwone, jak tez cebule o
réznym ksztatcie i o r6znej porze dojrzewania.

Wsrdd nich wyrdznimy:

typ japonski (odmiany Srednio-krétkiego dnia),
typ Grano (do krotkiego dnia),

typ hiszpanski (do srednio-dtugiego dnia),

typ amerykanski (do dtugiego dnia),

typ Rijnsburger (do bardzo dtugiego dnia).
W Polsce producenci cebuli uprawiajag w wiekszosci dwa typy: sg to Rijnsburger - do wysiewéw
wiosennych, oraz Stutgarter - do coraz bardziej popularnych upraw ozimych, przy czym do tych
upraw wyrdznia sie cebule o zabarwieniu tuski od biatej, przez z6tta do czerwone;.

Inng cebulg, ktdra jest juz obecna na rynku polskim, ale jeszcze mato popularna - jest cebula
krymska, zwana takze jattanska. Pochodzi najprawdopodobniej z Azji, gdzie jeszcze mozna spotkac
jej dzikie formy - w odrdznieniu od cebuli zwyczajnej (brak dzikich form). Warto zainteresowac sie
tego rodzaju cebulg z uwagi na jej bardzo dobre zaadaptowanie sie do polskich warunkéw, jak
réwniez z uwagi na kolor (czerwony), smak (bardzo przyjemny) i ksztatt (lekko do bardzo
sptaszczony). Masa pojedynczej cebuli wynosi okoto 150 g, przy Srednicy 6-7 cm. Zewnetrzne tuski



okrywajace sg grube i suche, w kolorze ciemnej czerwieni lub czerwonofioletowe. Srodkowe za$
tuski sg cienkie, a migzsz biaty do jasnorézowego. Cebula jattanska jest w smaku stodkawa, z
ostrym, ale delikatnym posmakiem. Ciekawostkg dotyczgca tej cebuli jest fakt, ze mozna ja
spozywac na surowo - jak gruszke, czy jabtko. Aby jednak zachowac te wszystkie cechy cebuli
krymskiej, nalezy zadbac o optymalne warunki uprawowe - w przeciwnym razie bedzie w smaku
bardziej ostra.
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